C ETTE BROCHURE EST UN [JATUYACA] . Biew gu ecrif
par dles non -_j:xéa;a,/&/‘cs o oles n_an-_joe'cu}nl}.'s/'es,
wa [ 7af‘u7a.ca] n esh pas sains /:re}‘m}:qn :

b Il se veul accessible a bus aussc Lc‘ev_zJans Sk eon
fem_?u.e claus s moo[g e diFFusien .

» Il vsease suffire a luc-meme, a conbencr bu-
fes (as !.'fal./‘armG}wHS neeessaires a la rewlicakon
f)ifcrxdr.z "

Haus c.u'_t[a/'uya.ca] esf'm' y m.[&enwnfnrlfa.«}
Il conbenf errewss uwfamLsmed' lacunes. Tl sen

remel coue auxmufh&J‘um de ses lecheurs. G colfee -

feurt IE»«.J‘ camwuj'a;re, bule ikormakon (L'm:om)pm'-
hes«sca:'a, /:reL:Smu, refour ol expen: | reference hiblo-
ymffuc}ue.--), «'fe‘v?[de au A.'/Jesa versuons pour.
leinclre vers ses oé"jle,ch&-

Un [ tja.h:.ya.cu] est fil,_rz Jgdmb - Les dibfusions,
re/)raclurfwm ’ mwlcﬁcaj‘wns _-i:;HJ" Vu/cmeu}' elcou =
raqees dauns la mesure e les nouvelles ’Nbr.lurj:ms
refenk (chies . .

PR s ey et > -

fours a pain

en terre.
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Comsmume UN FOUR A PAIN.. Un. peut dereubnt quand on ¢
connail ren . 0.'4:[7:4@5 lecksves J'um.ma7u-¢ﬂ’e /:Zv.s farel, le de
m9d£[e e.s/' :;. f:or/'eé a’e Matil . C 'e:f' f ’fxoqs:on cJe mssem[,/e;- e alc -
Lo Je. Jortites , L ucf wes /‘ Jz v:.'e. f" ,-

Celfe Bmcij:e ot [:OL cauZmL?e' o[ee:g;': ex,m’_—é;{: : ?:th €M comimun
el diffuser nos cominarssamces el_SaV?I:B -foure . Son confenu s e
a['om.c Sur uwine re-:ﬁleh:ﬁe Aa‘ialt:o ”(lf)lu,?u Ju.uudi, .Swff'é;. nga.[ o
e wgiadle dasslie $0aed, o b o ol sl b s
melre, eF'sur les remargies ¢f‘s:.ﬁjeshms de celles ef coux quce cnl'fqr.
h'ca.-/.\.z' a lo conshuckoi.

Apres un bref apergu cle diFferenks hpes e futs & bois, une parke osh
e e e R S o
P/us féclflmyue, ceﬁé e /neuf'c-h:-e swrvolee, il suffire. alors oe se
reporfer awe plans de s /er/oaSe_'s en anmexe .

0{;,( wes Lhﬁrmafwm sur (o lerre ef sa preparafion souF rassem -
blees’ avaink ol aborder lo. consfruckion olos Bxers & naut e ferre . Un
foniir e fevrve el Le we.,tx adlagle’ a. vas beseins 1 D aulres solubious

Souf ees rla cusson odu pain. _

Uin a:;gz --GH,;:";LJ'EGMS esF (W,P e 28 l)our chofher c:eh‘l bro -

chure, (a rencre /)fu.s accessible J‘f:/u.s cawy:{ ite .



Il WIS

> .f'c»x_s/?-u&.sre, reskauier, ufliser les fours o paun - Michel Haiin - eolihous
Rushiea . Ce levre aborde dp Wancere .cc.'m/o/é J‘Ffm foutes fes c'}'afes

ele la coi»fcﬂ?o/i;m a (whilisafion ofes fowss & pain & chaleur diecte * /a
caful"nufion o!e /guls‘ !’ualcmmf'a.&‘ms (M ehre, eit /::c;:H'e, avec wit
bidon ) y esf LPL@I’E—MM/' aLul’a[e:: .

b les views s & pain - Rerre Belacretaz - ecfihrins (abecddn .
¢ avleur parF o (a decouverle des fos a pacit Fradlhownels - pholes,
h&/ac'f-es,f;;afék;és wnn Las freuke a/erfuéf:‘ e Souf consaciees &
(e covistruckion oles furs la coushruckion cles foults en fetre g eskF e~

lee pholes & Lappu .

> Fihe ecologugue uﬁw&.pu:u, fouwss . bois. " - Ao &rjﬁsmufé-
e::.{J'e’_ Hfdeufb‘j’sén cJe ct/cﬁ?ere;ﬂﬁ moa/eYeS JeZ—urs - l

b des Bureaus moderies pour fous - Maclas Heula, a.ssoqu'wn Bocs
de feu - ecliFons Edisuol . Co levre delatle ( ,;ufau»u/'mcﬁou Ae o -

Meaux e ferre econoimes ey boss. Des ctclicifoing SOJW ot pre-

parer une ferve vesuskude cu foy .

b Rlerea by pain - Hamel’a}fwme Abbeceurf - ef-.{:.'/:;ms_ﬁcums_.
Toutes (es‘ é"nyoescle la ferve crue a o casson: pour m&[&er oles /:a/'ehcs
a [a_ wailt . e nomLPcu.tcs c‘m[.;ivna/:omw [e /h.va.r:[ cle la f‘éwe.

b le manuel de la yie Sauage ~ Alacia Saury - eolihons danales.
Une /oakfit’.‘esj' consacree a la fxﬂ'en_e avee cles iformakons su (s Fra-
vac de (o ferre a/e/ocu.s som exhrackon . .

DES FOURS A gois 5
CONCEVOIR UN FOUR A PAIN A cHALELR pirecre 7
o(e.scrlf)/‘wn _________________________________________________________ 3
cance,a/‘mn _____________________________________________________________ g

A TERRE POUR LES Fours | ' Ay

‘ exhracre (o ferve oo e 58 G e A
Preparer (o ferve e e S
ﬂﬁofz;uer (a férre .................................................... 4

secher e/‘cu.u'e (a ferre ol S SR ]

. CONS-TJQUIRE N Four A PaiN N TERRE A8

déﬁw sesbesdind ol A8
desciner (s 'a/m du bour . ;
pre]:oaru- la ferre 90
. Prefnrer (es B 20

wonler (e for

secher ef cucre le bur

R S ) |

VARIANTES Pour cuire & Pain 25
Laore futloaty e %

- four ave i buclogy' T T 25
Four dle Gustsere e |

- four .qg[m.'rc e S bt o ma i m S 2

"Four a B e 2

AdL'nde ! . 28
' relour ol ex[)é’r-mc -




ANNEXES L 30
CH{L.J.& a’e, vo[umﬁ ___________ = g se ms e ma e s dmim e m s bame e S eenen Seacmnsss bu e 30
calewler le volwime e wakere RS- * |
caleuler ._fa. wasse du bur {/na.l'a.&u e Lu’ﬁ“j" .&.ﬂ/w«ls) ..... 34
f;(d.l/l alm /D.’/?f' four erewlawve ... 0 EY)
)o[an o win vaned Bur evale Se e e s — 34
dimensions e urs en Frre . .3

Giosspire * : 3

BiBLIOGRAPHIE i : ' 3§

* lis, el suins b e mlar.;-?“e (*) sonf @70147“:; daws lo lassacre .

e . 4 s AR S . e gt . P

GLOSSRIRE™

Caf»a.uj'e‘ "szm&,uz - uafa.cil'a' a cmm?ats:;mr la chalewr.
Cha.[w Jémcf'e (;L) - Se¢ a[a}' olcs £au.l$ 09;. lt. Fcu ef‘ (e cu;ﬂsoh cm.}'

[L.eu o{a.HS /a. mém: caw.'l'e'- o

ChanF - Ffusfeﬁ../‘éfildlcucfﬁé&,d:;nc@y'- '

. Chamolfs - arjife cuile comcassee ; c:t/ouj'ec a lakerre wue, dle ame -

leore sa’resshurce aw feu .
Choe Hv.um%ut - jru.ucfc varakon de hm)oéml‘we -

Hc'm.a:ﬁp#&ﬁuc - o forme &Mn#éﬂ:
Isaref (ma:7u.c J'fasc, ’c) - ﬁ'l;res JJ, Lu.s wwy:ka“eés Dig Farmer
#W&Z&Bmd?}a&seﬁ. Fe

Réfrackaire - 7:..:4.. ressle au feu .

ﬁruje. - d.Sf:r.ra.}c'.ou Jes Ha.ww;.b a’aus wine Mt;-

¥ les ok suivis d'un askiisgue (%) sonb deFinss daws ce glessaire.

ES



— DIFIENSIONS DE FOURS en TeRaE - DES FOURS A BoIs

lg_s c!c;ncln.s:.aus f)fe.seuj'ee. a/am ce i&lalea.u. .SOM.j' o[e .sc-w?/e: P#’a/m\s&.—
fions, (e s ;5”}' pas e réj[e_s absclies . Il exishe cle nombreuses étgcm,s ole chauffer au bocs wne cavike :
cure dles alimtenks . Cha7u¢ Fwr asf‘adaffa aux ,;re)'mmf% Gu ol ol
cucre . En vouce 7“/?% aeu&p/cs / Ajui‘e;’).

4 le our r.;',,:\t..zza.’ lcs,ic;zqs Ca&n/'a. fece v.F enaluu/'7ue/?uzs
es. Iffa.uf' accﬂolers«mwzﬂ}‘c; [m./'e;'z&u'-oh r/xur enffourmr

a | ; defurirer, confrler la cavsson. la chaleur est alors proclucke e enfre -
all L Kl RS Feinwce cw./znuc({mm_/' par wn bu daus la cav. ef&;t!me cee cucsent
8|8 |38 ]¢elS les puzzas. Une chemunee dvacue les jaz cle combushion . )

{ P Le éura.f)érfe F@u&zcz -Sfaeuu efa[sa.cwune, (fa/./a.rfa .-f/am.ﬁee
e 1 1o | Flommekuche).  culF e dlessous ef dore par (o Flavame o,
s @ 2 © ‘.'8 ,Vc.euj'{éjwr[es/cnra.'i ulg:ur- far ?
o |w w | e b Lle four maghrebor ek un four en ferte pol valenf auu petrimal
o ~ o x ‘3 o . -1 Mz . aj_' f 7, a/" 7 fe

e de Musecfrefar com.C_ e preparalion a son
w |9 e (e |g wiocle dle cuisson ; e viF o doux, cheupee ohs e pour conserver
b {a.c}tafeurmqau,,f)or)é wver/émﬁrmu. _ o

:Efn1 3 -‘Q 8 > Lle Fau! @ a c}!a.[cur mdwec}é . le éycr e la caw./‘e' le

cusson sonf dihunch . Le fu esk anbralouns penclasF bt (o dieres e G,
cuisson .

P Lefoura pain a chalear divecke . la ccsson clans wo bel furr
con.it.'i}é a Juu/fef whe jnmck' masse }'A-Crml-7u¢ 7:4.4. Fes’i}'u.e i -
Sw:}'e la d;a./ew' Luee._fca.r cu.t:b’c le “, J)cms un pie -
meer fewps, on real,: w fou nfense clans a cavile' du four, e o
la chaufl e, /om.s on. vede les brasses efla cszrc avasd lefwi‘mk

le fzuu Selon. les dimensioms fowr, on /oeu/’ cure en wine fous
d'une dizaue J./o[us e conF kilas ol Pa;.u

(2

Hocdows- de la boiche | 49 | 26 29
i_arjeurcle la bouche | 40

é}ia-éseurdc (o sole

&70&1 GJ¢ jd. deﬂ
Hauleus de (a voirls

E}:a.&s.s&u ele (o v
mesuies cxlnn‘mees €t Cim.

Mewe se ve Four est pour uwne uhilisakon precie o ek
PossiL(e :lj;a‘? curve cles Prﬁa?;mﬁs vaiiees . le f:a_iu c{;}' Fes beew claus
wn four /:u'zza. efun' Blar & fae»wef'a/e cure puzas, krkes ou
jfaf:ns ef meme e secher Frucks of [ejuwacs .
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—— PLAN D'UN GRAND FOUR OVALE

CONCEVOIR UN FOUR A PAIN
A CHALEUR DIRECTE"

—— DMESCRIPTION N

I B

/ S

cAevm'ueJe

!:SO{O./'L-OH

vo:ﬂ'e

l:ouche

sole

Qssse

Lﬁ:?urtz-fe Faur&.ph&ckofaurd&e:/é. J

» L 'assc'se , ou I‘mmw.u, est le socle gu .s;.&o,:orfa le four a (a
Lla:.J’e.—ur .Je.fsc.'re’e, Pau.r. en f;.r.Je.‘I'er {’(«Sc?e {M.a.m.tl'ehjiam aA(
bous, dles bracses ef olu Y
» La g&_ 5"' [a. Surface f:{a.ne oul (,‘m Fa.c}' le Fe:.{ ef'.sur /a7uef{e
on a/ y e [es . -
> ‘f;’;;e esf gﬁ“e por (e voute quc Farme la cavile’ du Gur. la
Sole d‘ [a. " e emw‘ﬁasuwm cf_-—a/e.u.# /:ena[a.u}' la chuFFe et

la resh.}hen/' FenJa.b -

L CLLLSSawt .

L Uﬂz auverl’w’e, J«us {a. Vm:‘:}'e, [a., Am:jte. ol [a. ?ueu.(c,fwzrma}‘
- ?



d acceder a wlericar du four . Ouvere durank [o chaufte, olle
assure (es ech ;s mu;m{ sacres o la combushon . Elle esF obs -
fruce par la pitfe o cucsson .

> .§1 fgj%; Ceiess::&e d ‘soler la voirke pour ameliorer (es
performances du four. L' solakion esk conskliee d un fos de makicre

asee en viac s'uu-‘[a voile . . 1o d}-

» Lla chenuwnee, (nclis / wr les fours ol G erews, fer
CL:.[I—QJ:.-VQ a  exlercenr. e /:aermj:c C%DW de canaliser los fmees
s e}lmﬁoan/'ale la bouche . En creanF wn kmjc*, elle ameliore (a
cwimbushon .,

> Le four dok chre wuvu'/'/na.ruu ke fwufauh'f'}oouf les fwus en
ferre) (e lprJejmf' les m}ém,)eh.es eFidus ieih owineanl,

—— CONCEPTION

. A

p Llassise. Lo choux de sa haukeur d‘uue.c]ue_if“;;sau!c conlor b
d'ubilisabion . Un four rual._slmni'm:re f“"‘}' Fres been élre real'se au ras
duw sol . Pouwr un conforf ?ﬁmal ,
se fenir debouk bras eroses o )

mesurer la diskuce se}oaran}' le n

sol des coucles . Celfe oleskurce dock

i

ehre e a la haukeur assse+ _
sole ,‘:%d o hauwfeur .?J—jquj‘— @
ek superieure a. 3 am Svor
A{ﬁu.ke 3).

La. seu.(e ext. eice Concer-

nauj' [ ’assuis; es" ‘Z[g’- F;Hvuuj win
Socle pouv rier plusceurs
cenfa.:.ﬁ:es de bjj:sfiovmff(us '

J ,u.bte L':H.hz f)aw' [e_s j?as E,ur_s. : Fa.:ju.r‘e3 - (c;lnau}‘eurde(:JSm'se.
Pur éraluer le poicls Ju s, se \
reioari'er auX annexes . Ce .coc[a.

f)cu_" rj're. fs[u.u ow clreux /:wursf‘ocf(er (c. 6045 ouw rmhseruu ccualn'er-

L asscse P&J‘ chre realusce dle mulf‘atofﬁ bagons (Fc‘:'ju{—e. b) . creusee daus
i ks oo, o il pirves b i fave contlics, de Eindibions
covmblees ode Im.érr.:s efdle herre dasmees ou .sa.cﬁoarkm}‘ wn )ola.qua' e
wmadrers | o encore Frmee d'une wile umfm.mé m,oz:crb‘c au.m‘m.:’u
8

1
!

L
—— — ———
-

N

ECHELLE Al20
Aem = 20um
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~— PLAN b'UN PETIT FOUR CIRCULAIRE

SRR
AAAY H :
?-.h-_ o

creusee daus wn falus

ch.l'-a_JI'ans en maab-m ouw en ﬁ:ndakon en Co(ou_'v\Ltﬁes encluk
rondins enfrecroses . ‘e }‘oh:hq ( les filtcrs ocvent
. f-.h‘t .Sc;lcclm.m)

s " /
ﬁ»“\dakam ma.ganhee.s en
,merm O e Lr wes .

* voule LONAE e puarires

oW it L?"l.liues

F::jure & - ditibicmsiimanieres ols reliser (s .




» la _sa[e - Pur wie boune crenlabion des g4z, une combushion
harmoneuse ef wne cusson umform.e, les les souF a eviber.
ﬂ::u_u.} la sole e&f'jek;w;a.femguj'afe lorme curcalacre . Elle Fufe-he
ovale [ plus f)l’aﬁ::no[e gue ) ce 7r.u« éw.JJ’c la d&f‘zéhbu cles
f)cu:n.'i a.[(aﬂjeé . Sa surface deFoniF la c:y.:a;ffe'c{u ok

ﬂa.nfon. e cint 35 45 50 (4} 0

Caf.aulfa’ en kj 8 A5 | /8 | 20 | &

Ces clauue'es Souj' aMm y I..V¢.$, (a cufan .¢,cl¢f¢nzla.u: "Je (ﬂ.
faille Jes/:mlu, ﬁjwform, de leur consishunce , s'is sond mondes
L epausseur de la sole depend du wiakeriau ukilise afin e luc
garankir une capacde Hhermigue * suffisaude . TU fuck ubiliser un
f;uraywe:s la chaufle sk ase : bregues ou dalles re’fra_/a:}es,
prerres /;l'ahs (c'cés,oa.r un morkier 'w‘(jJe o ehcore e argle
wmelee de foun, wwufad'eé'd‘(c.'swé. Uie sole marj-fc Ju}jawc
A0 e d;fadxurmmmmm Sc. la .Solé:::[:usgésurml:(aw'

cher de bois (mngé_ys ou ronolins), 45 cm recommandes
Pou_r ei«'JEr 7(..'.: (c &d ne s ‘e;:ll.auflce .

b la voile. (la brive de (a voule iflue sur sa scliolfe’. oF sur
les Peré;rma.w:zs do our: Plus le voute esk basse, woins elle e -
cessde e bous /:oarehmffér maus plus elle aﬁ'frajc'(c du ferck cles
Forces ?cu, 5’7 aﬁo[r.;iumf‘ (Fgure 5{ -

~ I

H>R | HCR

H=R

H<«KR-

Lﬂ:gure 5 les Forces saﬁ)/ujuan}' Sur la voude .

1

—— (ALCULER LE VOLUHE DE MATIERE : ﬂ
On peat eshmer le Vo/u.me_ de wiakire (Ferve of fixn). en ?Jeécwg)oosmf
le four en fornes mc7’n7«cs mples . On Faik wne eshuakion hauk,
4 Za.Sc-[e SLMJM w-tfaw:,
?Ialc [a. Solc = (onjuw X [q.rjeur X a;aud.xseur
. lawals oL Buraraidame e asivclable o wie Jem'-sﬁhire-
le volume esF cjaf au volume de la cdew -
sﬂ-&c exi'ei'@re wouns le volume 'Jz (a e -
R SPL;J'C aferceure . ﬂﬁrr:s sc'.m)glclf.cu"wu,
| Rie UJL Liviali « A’,Olﬂzn[ (£+c)3- R?']
§ oo vt ol Ko cvals el el o udleoe » bialfon b

ruaby . le volume of éqal au volume du
Bt bl eudiies St dfomrne

@ dem - ballon m}eruur ﬂfr;s s:.'u'?o[r.'ﬁ@h'an, ‘

: Wi lavoute = 404?’2:{ (r-n)zr(me) - R]
Conume Acdm®s 4 Lhre, sc ( bﬁfﬁd‘u le calewl avec cles wiesures en din,
on oU"uebJ' qufemu} fe réu”af‘- e /Jres -
—— CALCULER (A MASSE DU FovR !)XU'G'LUSGJ& %aje,m,:umls) N

Lo masse ek [e f.roc!u.} du volume P la denscle . la densihe’ o
mé(a.ujg fervelfocn a»uufx.&htaje esk e L ordre e 45'123/6. :

Hasse c&cfurunm}sec‘ujg en I::j = A5 x Volume de makdre en L

3



ANNEXES

—— CALCULS DE VOLUMES ' \

[ Lesum‘/‘e;- Am = 40 dwr = ADO e
Adwds 4 L ((he)
A w3 2 4000 dm® = AvoO L

w [es Formu[cs.
{

I Paraﬂdcf:./ou!e rac]'anjfc [f“"e’)

.ﬂ}- ------ g
f'/ / U= Lalxh
’

Sphire

?7=3‘1 T Ra

£((:.PSO€:¢J¢ Jt rE‘Vofu} ;oﬂ
.6.. . (M{aﬂ. Jt hﬂb,)

v:-—;i'ﬂ'x agirb

avec T=3,/446 alsaxa H R RuRxR

30

H>R. Lla flou.isee' s exen surla voake est esseshiellement verh-
c.:u-(t. Bt-cu.ciwe h'!:t ﬁf&l‘a‘s, ces Vo«:i'es Sau}'jawmauclﬂ e
bos e je'uzrafemeuf ecarbees - o

HsR. les voies Lciuu/okég?ues * cibissenf une Fres faudbile /naxssaé
latsrale ef sonk consecllees pour les burs rucdomentacres (krve,

erves wan falllees) i

H<R . Les voikes afa[d-h-es sonk economes en bos . lla/:a.use'e,
laferale 7:.‘.;1[;; schvssent demaunde des maleraux ajpstes
P s il i, en i v

H&R. Les wikes hres aplafies (HaYaR) souk les ,:[u.s ecoiomnes -
Elles subessent m‘zr e ,oaa.su'c laterale ef sonk reservess aux
fors woclernes realises en befon refracfacve .

 Une woale e ferve Mwob'me?mimu?ci:nuwu 20em
Péur.aSurd‘ une bowme cafm:d‘e, HIGPM&.?;AL*. Elle ’ncu}' ehre afa[a-
ke si elle.esk renboveee en elargissant s base of, mreux, en la
ceinfurant ole peerres . Il s J?ale,érmruue masse sufisaule paur
coninis (o poss (airale Vhigare 6).. Une hasbeur H-03R of
,;arfa& comsecllee -
S:. (a. e esj'ava.(o. ()p[us fraf;ucle, 7u¢ falr e.)_, uhne Vot;l'e
afla.hedam la lar eur}paJ‘JzVW fres afl/a-"c.e. caus (a
founclecr £ Fraure8)
® /:m: ek uju.rt -

> la bouche. Trow crkeres inFluenk sur les dimensions de la
bouche (i‘: wre ?),. elle o[oJ'Eh’! . ) .
% suF;;..smn»‘uml' /_\au]‘g P, gue la Fuvee s .:_Jmﬂ:a: :.useLu._:»J'
o ja.ra.uhr atuse wn bon ki , cela sa havleur dock ehve
il meds 7?& aux €3idco® de o haufeur cle la vorte(h 3= H)
.supfua.w'-mu" large fou-?' n.dfajc.r cu.xmun./' Za.s«:l&, eu@uma;
eleforurnrer, Passer"?cs plagues o. e, les plak a. grakin. Il
F nchaauiol s aihrny cusous les sisalpuch ol Lo soleont
accessibles aux oukls ( pelle, balai ...). Pour cela, dessuner
w I:ﬂu« a L'echelle oF sinuler les oubils avec wn cragen
(Fawre 3) ] _ ‘
.l f{u.{ /:.Jil'e fmlee pour eviler les ,oerf'es de chalewr par
{a. e . v
Lea hawkar b ole la boche esl'omePn'se i'jaleév % H. Sa &:.rjeur
vakie ng&J’ enre 40 eF 50 cm . S fraﬁmdeur esh e p



( ‘orolve e 2C e eviker de wielfve (a fe, d o .secf'vaf” e la
c[ta,[e.u!:, ai ﬂ‘.ISaL' m. fﬂ' f .

» la porfe. Elle e arheulee e si [W e conlre
le Aouchefx«.&x. hour, mau/m'f'ju.«.e par wa (9qu mzwm aver
u&te,/ad;i*'e.'&'[e esh canskhuee o wne Kle de 3mum wanate o wie cu

. *

. . four au . capacde Fherwgue du fous,
L peut efre notessarie ol salor (s e. 3., aprs o haulfe, [
MM&MCJL&W&]ES&L@[FQ, c askle que o we eHe e
chalewr. T est alors fcﬁi&alﬁo&k[a.mﬂ'eav e wa fas e Ferre
ou de sable (le sable mania serack (c,ab.seffd:ace) cm/’euu)nnruu
MW’M&M.L%&@#@& esf‘al;.me7 ’
Je ccul'mtcj'l’cs au.-dessa.s A&Wﬁ«[’ﬂla &3- Vaﬁ/‘c- Cdfl (-'iola."&ou
refrueu}i wie Swr e fwy:okl&hié s'éxdg‘cvti'w(a Vaﬂ'e, ol
favk cove s assurer E lo sediclihe’dle L iva e avauk o 'soler. Une
voihe. e ke dle bousne ebas eur (320 um) e necessibe habfiel-
('emml'fa.s o 'Solabion, wads eue,ﬁuJ'a.uBeSom Ej'rgsurcfmrje:e
aellew’ezsl'quhufa)ola.k.; .

2 ™

/m = voufe
4 ' \ renforF laleral
&; \ cecnbure ole fu'errc_s

K ﬂjurg 6 - une voule renfurcee .

b L sclafion. Pur ameliorer (a ca]nau.']'é

_/
g )
I ----------- N woih
n| gofeeeeeess \ bouche
J( Y 1
R
F.'.:jpu.re #- les qlun%ums e lo bouche efde lo voiks .

—— RETOUR D'EXPERIENCE

[

.70,&5&%?

SITUATION _
« Quand le bous a-F-d ik consfrudh T sacsse ? /‘;wfs sec cw
hwmice 7 . '
. O a-b-d e conshk ? 4 l:-'nji;'n.wrou& {exterear 7
o Comment esF-cl couverk 7
CoNCERTIoN
- Comment o éle’ vealisee L assise !
.ﬂbw[[efoFMa[gL}.?ScfoQi[e,melamou
l:PlbL7w.' -(rc, .- JC‘QSCJ{C'
| - le diasihe denons ol s
- la haukewr ;;L]'t;';'l:urel’[fe;oa&mrc& o voxile,
- o b.?eurd’/q./muf'w de (a bouche .
A TERRE

o D'ow vienk-elle 7

~ Ca’m.mm/‘ a.-f)-effe O:I'e'freka.re:: ? /cdalja.ﬁ, bon, P"‘f‘"’h‘;’”'

. mu—f‘—cﬂc eJe’ af/n[(?ue; M houdiia, boule, vrac ....)
HISE EN oEUVRE .

* COVM-IMqu" a Jelww/é.’ fe Fou_r .7 fja.éa.h.}" ;a-u‘de ch‘u:&t-.. )

. Ein coua[ue.n afe ;‘uv?os ?

o Conumnent se sonf clevles (e s,
Combiein de Fo ?¥a-t-d e
Comueu/'mfz?/:.: e’)‘e’ccwbqwa’es 7

A L'uTiUsATIeN - ' .

o Comument se deroule la chauntle T G /o[u.uews ks T oubcen
Jaécr.s.?au.el {'Yi:ec[eéocsz ‘ '

o Quelle as}'fa.cafa.ujic&;,éur?ComLmchfuuu ?ede

e of la cucsson !

ole Fissures

o D 7u.al[¢, 7un1:fi'esf' la cusson 7 Eif-elle rejiuéée?
o Que causez-vous o ‘aure
o Conument rescste Le faurau/émfs 7a l’uxye?



AL'AIDE!

Vas coufi'zlmf:ans &'Mj' essanﬁ.e[f:s faou.i' ue ceffe Lrocim.l’g a!etf:..enne.
clacre " fwfcf.‘sc oF com)plé']é. . ::L'»/‘tcﬁf Jz /oerme/fh a cjlacu.u-e

(Je COMSI'VLLLI'E win ;;OU'SGJ"LS aucure connalssance f)réla.[a.LIG -

>

'S
»

Tudeguez les s Que vous assenf pew claurs ou
i, T e A

Relevez les erveurs, les zomes of ombre . _
Purbager s abormakons sur la ferre of sa fr'e’fara/:ou | Sur

(a MOM Ju.

references biblue raro[u?u.ej-.-

Bwi'aﬁez. vos erences . .Scu:le [ ‘experience permel e vere -
frer (4 Fabilie des urformakions: confenues celfs brochure.

Arésenlez (e ,o[us lom::ase;uu«./'

. le cowr.me.u]" ous avez

. P-’*oc.e,a/a’. le 7u¢s“wni:re. Vi suvanle ,oeuf' veurs yau\’tz G

EM-V()761 vos Coﬂj—n:Luj-wHJ ¢;.

THADMDEE ‘
4668, roule de Bélus
40300 CAGNOTTE

w e Sur les fours alomensaiures :Jawmcwl's, '

R = E0em —

5 33 i H:03r aplak daws (a (argeur
H .'-'30 e

Hz=05R H;s ar:LahJanS la f:roﬁmdeur

/

\ﬁﬁu}-c 8 - une wule fres af(nf?.c Sur une sole ovale -

I, ool 6 A e _ 8 _
A L7 SN Ons assure que le
7 "I’ ) Crayon 7l>a./a:jcr
' e o surfes de o
[\ en ak
A la Lou.-.fhjs F

kﬁ'ﬁure 9. VE;‘MF(:CP' 7‘”.2 (’LH}C;’L&—L"J,L E.'u,'rﬁ‘l' L;‘éy‘_ meg;,,[,[e .

o
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LH TERRE POUR LES FOURS . — FOUR D& cuISINIERE ) ™\

Il e.sffx_asn]a[c de cure son [.ut.'u dans win four de .cu&dt.f.;re a Lo«.;,
a.jaz ow aulre . IT subfF cfclolaca'. 7ud7ugs Bh.yues eains le fourr

o . ' ‘ d'cle n'enfourmer 7uedaf¢h[sfum.s (1009 m::u:i).&.slm?ues

L.es. fours o pada dowenk éfre conshuks duns wn vnakerau refrac- _ J.cuzuf’ le role de vnasse wuque ef evihedk Gue la. Wwe
Fawe (7¢.u. ressle au fou) of e bovune m)oqalaﬂu.o—mz.?ua {c.:,,,a.._;j—g ' e chufe guand on adourue lﬁgm,xl.&.‘rﬁ ceusenlmal.
cE asurer la chaleur). L 'aryﬁl;_' Sl chu.sc, ";p“""[/""'f;‘k e | :
a ces c.i_’cl eres _ les fows en /‘én-e offrent aiuse wire Fres bowe 7ua£/'¢' :
e CLH-SSOH..Z)d/o[u.S, ce Maf'e/nau sk accesschle a.u./:&ujrana[ nonbre. = FOUR SOLAIRE — N
Presenb sup la Vmi-faf‘aﬂa’du 3&&», son. extrackon “ek relakvenenr ' 3 7 ESTR g o

' sel«uflg- Sa wise ein cewvre ne demande n. e}ae_kjc;! covisceleriable i Il ue s ajJ'/nu.s we cle ['m;./'fral_:: F;u.rs solares wars d esk bo e
sasci -fae parkewlor cofrarement a la _Lm7u.¢ oua Ln.f)q;‘:rre S que le pas peuk Fres bien cuive au sdaive . Daus les |
Facllee. . ' _ ﬂf/oa m:uif'w , aw f'wdeit[M esh excellonh, wne fanlle
Lt e.sf’/:_arl%s wn_ce«.ﬂfgfde,sc ocurer (o ferre ches uu.,ooher o s ek Sou pain daus win bour solare m/:/mluvcra 00 unefres
wre érﬁfu./'effe , Waus ol ek feuF & faiF ,,mue de recolfer of fh-:- od'alkkile . TuFle nwonde w habite pas les .ﬂéou warhues »I:ad

/Da.rek Sot~imeme /a. /'eﬂ’e s

le F;u;solaﬁrefaJEh-e wne bonne allernakive au bur a bos
durank les mods .ol 'ete’. .

— EXTRAIRE LA TERRE _ - ﬁ — "Four A vapEUR" ~
Hellewre esF la 1(.{:1[:.'}?./:16 ['atjlle , wieclleure seva (a reschuce cdu « Il sufft ol wne grancle cocclle (e fune c;s}‘f:arﬁa.&, ol ein
four au févv)ns‘ efa (usage . Hass wne I'erreal"jc./euscP[cdeSL;rz thox ) cfauséa.? e esk verse Aaum ofeact envivon ef'o&}mémz
cmw?wree,/:artﬁr nﬁ/om}'h—;s ; a»weux.'k- Suf:f)ar'l' (’m,n&:uw,zw._-)- Za. "eéufafh e.S/' y .
L'arjz:[zufcxj'd'm/ﬂ’#ac&msahMglélu%amr@eda , Cﬁmbnmgu{e/e}‘m@--c'.(:fascjclabt:[d}%”é'm {eaw  sar
,o[a.u_"e_‘il elle esf'a.m_s(, J’::oukyug de makicre arja,m.iup__ e ne dock : t:e .wﬂwrf'. le /am,ns cle W’QS}'J'EHVWO'K Ah30. A ce wmonent
dizemes de wullumelres . Transfornie on chaux wie o la cusson, le eau mcwyeh;[cfow— “secher" (e pavit. Ul ! C’efxu:u eshcliests
c;[mr;ﬁrﬁ?uemf les Frous en caplant ("hunolhe'de L air. ¢ la of aivse, bacile & réussir. Passerelle Eco w2 Al ; f-nldﬁmfs Jm?-
erre ¢ [

Wop ol inpuretes (debis v gelauix, caleatre),
Fauk (e cld)arrafser :“Mf ‘j

P Diluer ( argule damf'e“u‘}iu?w;auéuﬁ;ancl&ue,wafe

epassse aﬁoe_(eé bokue .
/Jb "En.wuscr, etlou laisser dccau.f'erﬁwy%argr la barbohive

clas uf';furefes.‘
p Pur oU'em.rJe nouvea uuefxﬂji»m&}au}‘er eloviner (exees

jl[:eau. /:nr ei/aforaf'r.:::n o et Jala.n[' [a. é»a.kéohuc. Swr wte wmﬁife 2
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Aﬁure A6 - wn Four avec un éx:Jon. -

AN

i."\\'fﬁ"\f\' \y \§

B

Foik

muwrs

bidon

Pl.léﬂ'd ’:Jaj'es '

sable, ferve ...

J

%

’aareu.se (fn[tﬂ'l'e, /é!ﬂ! c:;uh --..)

la construchon ol 'wn busr demande de (jrr.ww/es 7ua.uf£}'a ole lerre 7
ce Favail se revile dowc vibe faskiclieux " Huoux vaut passer wi pe
dans les Fa&Sﬁ;, /sfzh: rm.:iseaux_--) 7uJILe a creuser uuf-cufsl'a_c
Prafoncl % ;

—— PREPARER (A TERRE -
Les Frafn'é}'e.’s ale_ { 'arjde va.h.;suj' cavtsccla;'ala[emwf en fonchion cle

la scfuakion j‘;’j" aue e de la brmakon 3¢31aj¢7u.e . Il esFolone
ditfiede deClowmer wie recefe posr /or:ef'\arc'r(a. Rrre . le plus
(exa.ldafm?ues e Brve cuche :‘;J:/nb.( e.u./:)[u_c raves wialhéureuse -
wenk) . Suon, il esk reconvmande’ de fuve Jes essas o Vo
comument se cowbwrf?_ b krve o la ausson . Vowr cosmenF ameliorer

» Sila ferre osh h—of grasse, le \ n;»a.va:clu_:ftfn/e}

» Ruw la rendre Plc.u h-:*;c.s}'a.u/'e choes Hzekm.l.?w i cy'ou}'er
de: la bouse devaches , ces cenclres de bods, cles casses cle cereales ou
de la ere de charbonde bois . la chamdlfz e_J' (;.JJJFL:"‘&
f[“" eﬁﬁ” cd' @ I( s ::Ij:}'dl- I'L'H'e. au./’ef&le; (éh.;?ue.!i,
hacles, m&mum)'e‘*‘w&, la lille ol wie seumoule
Mogene . U el e conlernankF 404 30 % de chamolfe e geine-
ro.[umeuj' SuFFz.;au]’ lMat..s 11 feu[' El‘l—e eu.mre,/o&.u n.c[u: si LCSOL-H csk

> L'ad'ou}‘ e sel bacllife la vil’rc:ﬁ;a,kmde.ﬁa.}éwc a loauseon
Waus aucuite Pnforh:cu nekeowmue ... P&fﬂ' gue cl't..bttol?oh!i' le
:‘z,_(‘;ﬁ" la kerve, o( esf',o«;':lfa(e de badigeonmner d eaw salee [ﬁt‘w

o pendank les Frols prenuers ausola.sszﬁaj/ e. Une
we ol'ei . y ec(ugrésmﬁu:a's"e &jef'erduse(dmas[eéyerm
o ele cacssou .

llue,lgd _' eé F;fh’c, ['a.rj:.[e e.sl‘m:secu.tl'efas Sous wine
hache ,;[asI;?u.z L, falu.s .s.m,plemw}', daus wie F[e‘cz e Fssu
mactenue constanument humicle pour eveter Guse (o Ferre e

' A5



slassiche. EUe doit alors prenclve (aspect ol wne pike & paias

—— HAPPLIQUER (A TERRE

W
L'argile, en sechauk, dumuiniie de volune des fack dde ( 'e'wf)araf‘wn
;{:?'eau. (’e::f;z‘z d;[;rc[ra&zto%,flculuifda Fissures _ Ces
wsures pogent éhre co ces aw Sechage macs quelgues pire -
s ol o rwrmisob el ot thn & T T
P Al laferre esh humole a (o e, plus elle se refracke aw
hwwice pour se Fravadler asemenk wiaus pas ih?o cllanbe.
» .I(fc';l‘ eviher ole creer Jalbaéﬁﬂ d atr lors.de lo pase. Rur cela,
pre Ef‘cr la f'eﬂ’e sar {z E«.ur ef'/:x-)’n.r hzawemn}.
'«Tju‘f&&uaumammf'de. fxxe/oe'rmJalec?/'érme
fw.u-f:;’,ole { eaw codeinue dauns la ferve.

le Gon a.jd'eﬁufemwl’mme, les armalies d acer dairsle bk
anml, JMPQJ&SJ«:&}E’E fézx.l/ e . af.rc;a.[de a{ors wt
_ lange de kerve ek boon conteimant endr 30502 <o bxin. Pl -
Sceurs cJuu:jues sonk /:cusJ»[a: ' _
» Les boucliins . Tls souk Brmes o 'wne bolfede i'-je.: e i de
2 cn de diamelre eniion petne claus ( ;uvile de mainere o
Former des boudins komgin.es el P(ca.;hcjm- Uklcser ole ,on’fmbuc
du /;:.'u.(auﬁ : des Kges cle 30 em ole lonqueur-. :
Pl boules. le'foun e Largile sok meles dle maniere o bruer
de grosses boules cle. [aJ'aJ[ca:chw/nodtjs- 7 |
» levrac . I consusle c;.-/oﬁh.‘r u.ugjr-aualc bk de lerve avec
le four . Q,ne.’hum‘.je F:J'se. baire cucfcétl, en a‘[aul'&m[/anje.

Lles boudus offremF o fy(us 5ra.ml¢ soledike’. Ukl ises P:u)’fwcj't;!u.r

de lawile, ds borment une es jelie vvile re‘éu[c:fkemchj'sf'n;:é-ﬂc
.‘.‘oul"cﬁafemw"la/o&:(c J—Pt%lﬁcr-édbac[zssacmﬁcfc&mmf
plus Vafx;::[eMuJ', Se ?' efse ,oe’lhsseu}' bacdlement. le vrac esF
le,’o[u:s raf::.;ie.al e ceuwie wass d demancle wire lerve P&.«S

huwsede foou.r/awveu& a weler (e fin rgaulevneuf'- W ﬁ}'afou:./n(us

Svej’ aux Fcﬁukes - Uune Fos ,Di'c(:/'el'e:, le vrac aloo" CF}'P! f;}l't. G'yummk

46

VARIANTES POUR CUIRE
~ LE PAIN

—_— FOUﬁi EN TUILEAUX - ~

La voite d wn four en hudleaux esF conskhiee de miorceaux de viedlles
hucles pases calairement & la surace o gabarih lle cheud™
confre e F) J’lo'e;,;ar wr wiorker (Foure 5 ). Les auvrages
P‘c::ﬂ‘h& f\rt::augu." w m.arh;?r é_ La.s.: Je u;-neuj"relﬁfatfmre - Gue
’:sc.J'-on. wklser 'aulre 1 la berre dodk sams olaJ:e inU-VGHJ‘ suFfive .

* Rur .sr.mflc.ﬁer le m.mkzje 7 la Bow:/l-c,cj}' Foxs rea.fc.sae. en Ln'?ues

reéfrackacres was cela u,’-"si“,oa.s dtdfs',omsaﬂz. _

Ve fos resclue la ?u.as"molumher, le four eu Fuleau, plas re-
;&’211-«.}'7:.'.2 le four en ferve, e demaincle e wmafenel caifeux (&-&7»«:5
reFrackaiies) wu mmem ,oarhcu&'&u '] fﬁerrcs fauillees ).

—— FOUR AVEC UN Bidon N
Un four a pac éhe rapclement constuck e inaleriaux de
ricuptnatis o ,ﬁi oL s et bk mdsllie alimenre

(les ok o 'huile’ alimentive Ue 200 (hres par e‘cem)a[z) (Ajom:lé‘ ):

» Caler [&Lc;:lau surwm«ﬁedesﬁm&fétm,muﬁe’w
le Aac.

» Realiser la sole mc’f'ala.n}'uyrmh &M&mi&ﬁ: Sur
(a.7ur.[{4 mcfﬁcaSL,_ wne plague cle Iole, cles carreaux ou des pieries
P(a}'e.s . Elle Mmgtz réaksee en ke eF bun Commcﬁ;w le
four en ferve. ’ .

» Tsoler le bidon en ferve of bin, avec des mokes de ferre. o
auac.uu.las. e sable canfauufnruum:;n}'-

b Revour evertuellement cun boF. )

& MCL,Gq,l : q'ﬂmﬂ.VE;l.l..EM} d :-mi'efﬁ:ur zs‘]" [a. f’c cle(:jl.a.[euk
[a.\,;;rf'e 7.-.:. ’y‘( Fau}' M Covt/[écf;'ouw .s’aﬁuccgeu}' = far
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wine sewaine avank de vider le four (sdle"ﬁaban'l'de(n.wﬂad'm
fas e sable ay.ale Seuwre) /:mi evncore Jmsemam.es avauk o 'eflc -
fuer les prewacers Foux . Dauns le Jaufé, waLecx vau}'séﬁerf{qs que
W:s;chl'emsm&fec{w[akﬂe,d[esgv sera a la
cuissou el fera. crg‘?uekfe.&.w. Se la ferre n-:n:fra.s e salee, d esk
Passﬂec[e [:ae.&jmu- la sele eF la voide d'eaut salee du.rau}— les
Frods ,nrem_uzks iowrs de sechage . Geel favorise (a vilhbeakon (o
re.’mje) de la ke lors Je la ciusson.
gu.rauf E.szfcl’laje,‘,;[a.:,émx ré;huf'c Jdﬁu%daﬂs Bus les sens .
- Rur compenser le n}'r.a;.'", : _

» sof, reLquLterwﬂuzMum}[es Fissures avec cle ffn.f':ﬁ: en
preuau}.sac'.u. de /eshawud;.ﬁer,wur quie la ’arrecjamheadhiw.&m
» .Soi}' ramer les Fc.ssures en [e.s fz M}'J.[a.mam

e : k' e J
avec wn galeF ow a.uac.m-{ma.al[efmkas.
Quand le four est dur waaus pas encore efeentsec, d ek
Pu&sJo&a’e[e (isser avec win cale daus parime de la maii ce

7c.u: vesserve les pores de (a ferve .
Une fois sec, le fowr conkent encore de [{‘Lum.c:n{dél?w.' ne peutéhre
e’[cwnwee. w'en elevank o . .' whe . @L/nrociafe e:.lor_s a dle
fae}'J.‘i Fecax [e:sfl..u fm.?um’i,oassJies d’JefLu euﬁlus cdemses - Il

e cper: wt_a,aﬁpdee '

wi mewme pourk de la voite Frop louakenns -
derhuum TMJW&M’? 2;’:]‘“;3 a cleux semadines
selown [a.ﬁZu’?ueMcngs ﬁuc. I e reste ,o/:.u a.lor.s 7u,;ccu:rr le bur
f:armaﬁu[efhswe'meftzsﬂue-

—— SECHER ET CUIRE LATERRE N

Un sechage lenF f:armef‘alc lenuter les &wﬁjﬁes F.:.'sszrj 7;;.:.' se for -

wenf . la vdesse de sec Je,:-unal’ e nombireny 2uks : fempe -

ralure, Iaux'd'kumd}e.{:‘?;}; ej'aausaur e (a.l‘m,.s;}‘uah;:mejfe

lour ... Des conddihions Buorables ehre rassemblees e chouss -

sauf (o sason selon sa requon .. Le prunke FSe_j"[a.A.l'Aa[e[é}ej;ad‘-

wiellenk mjcu:frnf wi se e doux /.':mJ' mjai-avJ‘:.'SSauf'uu delenl
s (daus les rec

. rausounablé ks hunnicles, le/&;rf;eq}'mdﬁcf&s;urs

ok elsul-gr (" hyer) .

bmf; [c..w'Ju:jg e.s['h'?p rcyod-.le, bacher le fous (é./;ur ef lo debaxher
lanudt.

> S::(e._" ﬁ}'h?[umhf[mcruulif'defara&:sclaw(eéun
was cont aux surchautfes 7u4.' F&Sureraéul'(a} ferve ! /Qc;aancli'e

(o brause sur une Fole surelevee sur des cales ( Ln7ues, bos....) pour
év[l’cr [e CovJ’azl' c.[&..recf Je. [a. E/& Arﬂa.ufe aved {a Solc.

Quaned la krre esk euncore Fralche wiaws dure , elle f’e“‘}' efre /aaf'c..ueI&
mfdms‘auf' (cs,m.m:.s avee wn m.sl'rmeul' lisse (olos ol e cullere,
alefou co7m'[[a5e). Celte f’a-fu‘u;ue. ; 7:.:.{ resseirve les pores cle la
Zmz , esk uflisee en polene pour rendlve la Ferre cudeampermenble
sans emeuller. En rendant la swtace nouns rujueu.se, ‘oaJ‘-cff’re
?Fm—l'-;l[e wie weclleare resshance au Frolfement des cuhls sur

a scle !

UMEM-S.SEIA-CJ [a.. "e)’fc couhm}‘ ew:ohz.dz, L'WL}é?uc. [rou.ne
fvcu:}' linvner gu e elevank (a hm,oc?af'urc ’oi-ajressc.'uemmh Use
causson raf[c.lc vaforw wne 3rn.w:£: Mh’d eaw ef la
}érre cra.7u¢.rmj' . Les Fou.r:s ; erce m a.m.u.. P[u_sd.ea.l's heures
Pourmonj'crm bu,né—a.”m. Pour le Four a paun en ferve, on
allume Jafaﬁb e les ples frm:?uaaﬁ ch efda)ofus e plus
nfemses . Il Fauk saus cesse vemer le feu Faurei":l'ek i meme
/na:n} de la vocte ve chautle /h?a fouﬁ . Leltfe ?z;aj'wuolure
cle quelgues J'aw:s a deux semaues selon (a Fm?iueuce, des Feux. La
uu.iou se fefmane a[ar.s-,:ar wa foud le pls ufense PassJ:lg-

At



CONSTRUIRE UN FOUR A
PRIN EN TERRE

— DEFINIR SES BESOINS N

La.consfruckon of L ‘wklsakion dun four a fx:u.n refns’euf'mf' une
d’"‘rje de_hru.vail a ne pas . (a'jeir, i 4 E:ui'ciwt:s‘:.‘rm&LFaola)plél
ses .Besouﬁi of ses ca)ch'es . Vocee 7u4[7ue.s /o«:c}as 7w: /Jeuveuf' jw;fzr

Qa
ce [%

b A-je du b eHow de la wiasn o ‘ccuvre la conshrue -
fiobf.? ﬂc‘z e Le.s;:?shn&l.i' rafulemwf'? four 7

» O .f. HG-M}:‘C((J& y Val.;"auuli‘e el'a_.?u.ejk ’ einte |
Dewx E:t_.s‘ jsm@«.e? oufes lesg}wxw? 517"

S Pcu.s—JE erragrerda‘,ﬁala{ecﬁmf& ?

b Lo bour en ferve ekl e wiceux aclaple’a wes besoins 1 Tl
excsfe o "aukres h#m de bour eF manceres de cuive fe/naiufsr&xh;
dans la /oa.rlz'; - VARIANTES Pour CoiRE LE PAIN ~

—— DESSINER LE PLAN DU FOUR

N
le P[a.m du four )oerwu.-_" de visualiser rapidement les dimensions
C]’h%..Su’_i e}' Cnfz!cu{c,:zs, J e.d'u.u re/:e_.r‘e uj‘z lots alc [a. am.d)ucf‘ww-
S’ esk rei:.l'._fe'd l'echelle, d /oermd' en culie de conhiler que lex

: u.[a.hovt cles a.«k(s (/w{[e, Lo(a.::-.-) Sera cu‘sz:e. - fc)uucefal on
swfle Louhl avec umne baguelfe Fine o i trayoum . On verche que
Uon peuk acceder avee LSkl 6. kube la. surfuce de (o sole (hgure3).
Il peut élve ukile oA'afoster sur le plain les éléimens exteriasrs” (s,
é)’ c}zs --.) m. W'ra_;eu}‘ éuei' [a. mcu-u. u,u.,on Jc.i

B -<-) 9 pe J P lassgs

le choux des dimensions du four esb delaille’ duns la /aarhe - CONKEVEIR
UN FouR A PHIN A CHALEUR DIRECTE -, Les fn'm.ifa(as rajle.s a re.s/x‘f'er
sowt raﬂne,!a‘zs @ure A0. J)es/oéa.us de Fwr a f'eizl.cl[e son]’f*?nnm.;

G Aexe LUASE Gu i Fableaw e dinmenscoms powr Buis enferve.

A8

’

.

\kfl-ﬁui’e &-(cjd&r}mwa ef‘& /Z‘n[ewJ?eeFu.r &:.Aou.cfte.




Fc.jui’e M- la sole

N

(

e 42 - lo base e (;Lw.ifa

R

» on de {a..wle R (grand rayon sc sole ovale)

» mwrde(a.voa"z H(g {H=:;IR conseclle)

» Haufewrde (o bouche ___ h= 0,63

» Larjcurcltlawe__40$((50m

> EFaAsttﬁth - Eg 2 A0 am (ES:JSWcaM.SeJ(é)
> Ef;a.-.sscurafe(n.vo&}'e_é",)wcm

L
2

L f{su.re, A0 - les f:ko’)orf'wn.i ol uin En.u' en lorre .

3\



— FREFARER (A TERRE

\
La berre, dventuellemient wiclee aux addibfs ( chawolfe cendlre,

bowse...), ef avisvies & ln conseskiince ol e 'eslfmhfarfc'h&-

2 urd‘a-me;m

Sa.(ef& es}‘ af:Schqe - I( Jdifﬁu cl’—'ei’a.(w Ll. 7uﬂuj'J'&fJ! l‘cﬂc

. necessawe . Il e.si’f'a.uil:lc de caleuler le volwme de’ makcre gue rc;ou’-
senfe le four ; wiais, uire fous wielee m@c}ae}'m«(’dcaw(eéﬂ, [

liﬂ'e, n.'aca:c?oc f(us /c: M;H'lc Va[ume_. ' ,'

Daus la. mesure du Fmﬁ(& , la lacgser repeser 7&6(7146.( outs . [ abi.

olcﬁrat..r (L;.Jwé nemdmcu})fuz.réfo"ek7uu[e He.t'zc‘&ﬁc-clte,.ﬂu

érw\.er 015 Louﬂs, olcsbou.lﬁ ou du virac .

f%xu’f[u.s de defacls sur [a.,om,’m.mfiaudg la Rive, se reperfer a. (a

Pa.rhe =LA TERRE PouR LES Fours -

sage (au pied ou & lon wocsin), en. ajouciunh Leacd aus A

-

—— PREPARER LES GABARITS

~

Les gabards sonb des moules 7u.l- melfoink e vooleler (e Aous selon
la Forme desiree . Il excshe deux fe;.u’uim P les realiser ;

> .Soc:‘" realiser (a forme de (a voule of de la bouche en
souples (Lmuaﬁaoleno&eh;er, le) (F. wred3). -
e bt ds i i pin: s Do e i le cul ol By, i
celles-ei sonb clnhvés vers Lok o elles s ;ﬂ’u‘eufcanfh (a./o&mche
fu[aceé coulve la bouche . bfﬂ ares hansversaax dovuent le med[ en
Pravers eF cles asiers Fresses dens les clovx soms asswreink we fres
5?@&4:12 h-:ﬁb'dd'e-lé. ce/rlt cakecasse u.ase Lral(.ka. sur’o&ce érs7ue

/ . - A .
o pasin, Rerre Delacrelaz .

on awra le four.» les view
» 50:.", érmek&b&&ekzﬂem&&“e%&dzdc[afwme&
le voike (F.;'jwellt).

Caﬁ;}m&kdfmfifmwn}n;& unf:roﬁ(deﬂ:.w&f&
Je’ca:,?u/:[aus du corlon . Pur énler Gue la ferre ou le sable w adkére
a (a scle ou a la wite cawnrftiasafewdfarb[cmk—g(asc&
d‘(amiha)ma’e[a.é&dupfasf‘ :a&.'sraserdc wes baides
Je/a(ash'rjugmélailemrdasde, z::.er(elasé les baudles
20

de f/a.sl'uiua sur le dessus du ks por le Couur[r' bﬁmmmcuh

Pour evider L ?Iu f(a.d'ﬁue, [c,./a.‘. ehe naltse'wfcwe"
hwwide bien Rssee . Lo, scire qu adhére brilera o la cadsson <

ﬁ-uf‘lg{ja.bnn}' de (o bouche Fu/’éh’_ realise e la wreme :gzgm o

cousfibie c wine Fle ucf»'uw:/o[a?u.e,al- "dorel® cintiree .

lo. prevvicre bechuique, aucesttale, e plus deliiae & realier o
domewma]’emwu 'u@ew&.&cﬁ :

— MONTER LE FOUR \

» Coushrucre Lassise (vocr - conicevoir v FouR A PAIN A cHALEL? NRECTE)

P Hodeler la sole, msnu-ﬁaa,ohuzcle {'epausseur descree . Ses
dimensions soul celles de iderenr die our + 30 cn MLl
Ibufaufw- la Vaa/Z VM&SWW@ "au.r. Placer e’w_n'
fuellement a Lendree du four wire perve plake -7w- re.hil'emm'w.xw
la ferve au Frolfement des oukils . (ﬁg:rgﬁ)

b forwer la base de la voike, wi cordon de ferre de Ao e cle -
Fewir eFdle Carjc.u.r (’tﬁmﬁs&ﬂ-a’cfu voke . la celkaser evaduellepent
Fardspz:ekfes lees o e la Ferve . (Fgure A2)

> Honler (es ja&m.b fels gue Ja::h?f:n&dcmmm}‘ (%uﬂ_sﬁ ekAl)

» (aler uue/o[avz:hc verficale conle (a'l:oucke_ le reborc cle (a
Bc:u.che sera aise bien plan er (a fe.

"> Houker (o, voide oL Mﬁfﬂfwwﬂ le gabasih . Lo
Va:JE Se.%tou'ac]tta-llajelr‘w [efxul'[ef[uu/v.au}'- ﬁMab‘BSan cle

L@Mﬁr(ahfnwk&r  evacuer les evenfuelles poches o auk.
les areles souka duher car elles s effvdenk facdemment, preferer les

' aryfu arrondds .

- = SECHER ET CUIRE LE FOUR : ~
La duvee duc se: e Jcixualde sonsibreiix ;cu:f'fc.ws (eomolbious
af'ma.sfhc?" ues, ‘epasssewr de b vaike, sihuakou du fous...). Tl st
Prz%rauz z caasz:.:: le four awe )on}J'e. o et bin ' pour

?u.'df.sécfu Aauns wn olelas rausovnable qu&m&b&é‘éﬁlck ,’hP
v:.'f'e (u 7«.1- mcdkflt‘ermr fe.s F..uurz.\) . I(Maffmdre el'ljeuéb:al



	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	03239160607ce2cc5eb4db01c7e18423cd53c3d7ff2606e854bb6e61f9058a4f.pdf

	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf
	0bff864c19603927c5a14c78be23a37d0641442db9d49b8f1edf51e1ed22060d.pdf

